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> IL SALOTTO PRESENTS 7

BRUNCH

MENU 1: DOLCE

Toast with Banana, Mascarpone
& Honey

Golden toast topped with banana slices and
a generous spoonfull of velvety mascarpone,
drizzled with honey for a sweet touch.

23.-

MENU 2: DOLCEII 8

Ricotta pancakes served with Fig
Marmalade & Nuts or Dried Fruit

marmalade and nuts, evoking the rich
flavors of Calabria.

" SOMETHING EXTRA

Butter and Marmalade 2.5-
(berries, figs and apricot)

MENU 3: SALATO Empty Croissant 3.-

Fluffy ricotta pancakes topped with fig /

Whole Wheat Bread with Smashed Pistacchio, Cream, or 5.-
Avocado and Crispy Guanciale Chocolate Croissant
Crispy whole wheat bread topped with Fried Egg 5.

creamy avocado and crispy guanciale,
creating a delightful contrast of flavors.

25.-

Prosecco 7.5-

Ham and Cheese Croissant 11.5-

Plant-based lovers: vegan pancakes with marmalade, fruits & honey
Celiac: yogurt magro with fruits
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> IL SALOTTO PRESENTA 7

BRUNCH

MENU 1: DOLCE

Toast con Banana, Mascarpone e Miele

Toast dorato guarnito con fette di banana
matura e una generosa cucchiaiata di
mascarpone vellutato, il tutto accompagnato
da una goccia di miele per un tocco di
dolcezza.

23.-

MENU 2: DOLCE I %

Pancake ripieno di ricotta con
Marmellata di Fichi e Noci o Frutta
Secca
Pancake soffice ripieno di ricotta, guarnito
con marmellata di fichi e noci, evocando i

sapori ricchi della Calabria.

2. QUALCOSA EXTRA

Burro e Marmellata (frutti di 2.5-
bosco, fichi e albicocca)

MENU 3: SALATO Cornetto vuoto e

Pane integrale tostato con crema di Cornetto al Pistacchio, 5.-
Avocado e Guanciale croccante Crema o Cioccolato
Pane integrale croccante ricoperto di Uovo fritto .
avocado cremoso e guanciale c;roccar_?te, per . s
un delizioso contrasto di sapori.
Cornetto Prosciutto e 11.5-
25.- Formaggio

Per i Vegani: pancake vegani con marmellata, frutta e miele
Per i Celiaci: yogurt magro con frutta
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